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MENU A THEME
26 27 29
LUNDI Jan MARDI IJan JEUDI Jan VENDREDI jsa?l
Accras de morue CEufs durs mayonnaise ; Soupe de potiron ' Roulade aux olives
Salade de la savane Betterave 2 la vinaigrette ; Coleslaw : Salade de pates au surimi
Tajine au hoeuf /{)) Cordon bleu ; Colombo de porc ‘] |'f Blanquette de volaille
Tajine de colin ﬂf@ Omelette au fromage & ' Friand fromage Blanquette de colin fi
Semouie Frites Risoni Riz
Ratatouille ' Pélée de legumes a la moutarde Méli-mélo de légumes ‘ Gratin de brocolis
Mimolette Tomme blanche ' Camembert | Cro(te noire
Corbeille de fruits (ij;;) Flan vanille caramel i Gateau au citron Corbeille de fruits ., )
Gateau ananas amande 1 Pop-corn caramel _ Corbeille de fruits egiéé)- Pudding au chocolat
Banane ' Corbeille de fruits :\'Q_';f-; ' Panna cotta sauce caramel Liégeois vanille
Plat ; Pache S e, Verger Specialite ) Plat Origine . .
@ durable '.ﬁ responsabl ikl (\?9 EcoRespon O du chef o vegetarien 1 ! France APP‘ICath\
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Ce menu est cuisiné par
le chef Gaetan
et son équipe
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