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Ce menu est culsmé par
le chef Gaetan
et son équipe

Nous avons identifé en gras un menu conseillé qui repond 3 un équilibre
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Salade deriz

Scupe de potiron

Spaghetti a la bolognaise

Spaghetti alla pescatora

Spaghetti

Petits pois carottes

Mimolette

Corbeille de fruits =

Panna Cotta Spéculoos | )

Géateau au citron

@ Plat
vegetarien

Découvrez notre blog

3% 555

A

X0
lestbut it Saate Unurn 4 Orae

@ LEJOUR DU J
o

VEGETARIEN
VENDREDI |

21
Nov

Farfalles au pistou

Chou rouge rapé sauce
échalote

Omelette a I'espagnole ..

Friand fromage

Purée de pommes de terre
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Epinards béchamel

Yaourt nature sucré
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Compote de pommes

Gaufre de liege
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